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SOMMER 2024



Suppen

Rinderkraftbriihe 6.80

mit GrieBnockerln und Gemiise
(A, C, E H,L, P)

~Gazpacho” @ @ 6.50

Suidspanische, kalt servierte Gemusesuppe, Rostbrot
(E,F, H, L, M, N, P)

Yorspeisen

Burratakdse @ 11.60

auf Tomatensalsa und Rostbrot
(A E FG,P)

Salat der Saison @ 7.20

mit Balsamico-Vinaigrette, Feigen, Schafskdse und Baguette
(AF.G,P)

Wiirzfleisch 9.60

mit Coleslaw und Toast
(A, G, M,L O, P)

@ vegan @ vegetarisch @ laktosefrei glutenfrei






Rind

Pastrami-Burger 17.80
mit gepokelter und gerducherter Rinderbrust,
liberbacken mit Cheddar, Colslaw, Triiffelmayonaise

im Foccacia-Bun mit Steakhouse-Pommes
(A, E,F, G, H, M, N, O, P)

Sauerbraten 22.10

vom Tafelspitz mit Rotkraut und gebackenen KloRen 1
(E, G, L, 0)

31.80
ampf, griinem Spargel und einjus

Flanksteak (ca.

mit Pastinaken-Ka
(E, F G, L, M, O, P)

L >

Beilagendinderung 1,50€ (pro Anderung)




Gefliigel

Gebratene Hdhnchenbrust @ 18.60

an grofSem Salatbouquet, Baguette
(A E, O, P)

Schweiln

Schweinelende im Baconmantel 21.50

Tomatenrisotto und Gorgonzola
(A, C,E, F, G, H,L M,N,O,)

Siilze @ 13.60

mit Bratkartoffeln, Remoulade und Krautsalat
(C, G, LM, 0)

Schnitzel 19.80

mit Steakhouse-Pommes und Salat
(A, C,E, G, H,N,O)

Beilagendinderung 1,50€ (pro Anderung)




Fisch

Poschiertes Lachsfilet 26.50

unter Parmesanhaube, Pastinaken-Kartoffel-Stampf,

griinem Spargel und Hollandaise
(A, C,D,E G, H, L)

Bachsaibling 25.60
gebraten, mit Porree und Petersilienkartoffeln

(A,D,F, M, O,P)

Scampi ,Aglio Olio” 23.80

Garnelen in scharfem Knoblauchsud mit Spaghettinis
(B,D,F, L, M, O,R)




Vegetarische Gerichte

Rucolaknodel @ 17.80

mit Nussbutter, gehobeltem Parmesan und Blattsalatmix
(A, E, G, H, N, O, P)

Rote-Beete-Gnhocchipfanne @ 17.80

mit Porree, griinem Spargel und Pinienkernen
(A,E F G H, M,N,O,P)







Desserts

Schokosouffle 8.60
mit SchokosoRe, Espresso-Eis, Sahne

(A,E,F, G, H,N)

Apfelstrudel 4.60
(A, C,E,F, G, H,0)

Mit Sahne +1.00
SchokosoRe +1.00
Kugel Eis +1.90

Kuchen und Torten nach Tagesangebot

Alle Preise in Euro

Allergene:
A: Gluten, B: Krebstiere, C: Eier von Gefliigel, D: Fisch, E: Erdniisse, F: Sojabohnen, G: Milch von Sciugetieren,
H: Schalenfriichte, L: Sellerie, M: Senf, N: Sesamsamen, O: Schwefeloxid und Sulfite, P: Lupinen, R: Weichtiere



Eissorten

Creme Vanilla
Stracciatella Cioccolata
Espresso Krokant
Caramelita
Amarena-Kirschcream
Joghurt

Smarties

Waldmeister

Kugel Eis 2.00
Portion Sahne 1.00




Eisbecher

Smarties-Becher 6.50
2 Kugeln Smartieseis, Sahne, Erdbeertopping und Smarties

(A, G, H,0)

Waldmeister-Becher 7.00

1 Kugel Waldmeister, 1 Kugel Joghurt,

Sahne und Waldmeistersirup
(A, G, H,0)

Heil3e Liebe 8.60
3 Kugeln Vanille, heilRe Himbeeren und Sahne

(A, G, H, O)

Karamell-Becher 9.60

2 Kugel Caramelitaeis, 1 Kugel Joghurteis, Karamelltopping
Sahne und Krokant

Kirsch-Becher 9.60

2 Kugeln Amarena-Kirschcream, 1 Kugel Joghurteis

und Dessertkirschen
(A, G, H, O)

Stracciatella-Becher 9.60

2 Kugeln Stracciatella-Cioccolata, 1 Kugel Joghurteis,

Schokoladentopping, Schokoraspeln und Sahne
(A, G, H, O)

Friichte-Becher 10.50
1 Kugel Amarena-Kirschcream, 1 Kugel Joghurteis,

1 Kugel Vanilleeis, Friichtemix, Sahne und Erdbeertopping
(A, G, H, 0)

Ddnischer Kaffeeklatsch 5.50

1 Kugel Espressokrokant, Sahne und SchokosoRRe
(A, G, H)

Portion Sahne 1.00
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Entdecken Sie jetzt
unsere Gutscheinwelt

Verschenken Sie Erlebnisse. Auf unserer Website finden
Sie fur jeden das richtige Angebot.

shop.waldhotel-vogtiand.de



